MISE EN BOUCHE

Soupe.a I'Oignon Caramélisée

A , ENTREES

Délice de ['Océan : Arafgne’e de mer, Créme d’Aneth brulée, Voile de Bouillon de Carcasses, Tuile
Dentelée & I'"Encre de Seiche et Gel d'Aneth

.

Eclatant d'CGuf : Euf Frit, Caviar, Déclinaison de Topinambour, Huile de Vert de Poireaux

POISSON

Turbot Réti Farci aux Herbes Fraiches, Coulis de Cresson, Sauce Supréme, Salade d'Herbes

VIANDE

Tendresse de Veau Cuite & Basse Température, Pomme de terre soufflée farcie au lard colonnata,
Mousseline et Sauce Poulette

FROMAGE
Sélection Affinée de fromages du Terroir = .
DESSERT . L.

Tartelette Noisette et Ma‘rrohs Citronnée

132€/personne'

RESTAURANT FLEUR DE ‘SE

POUR TOUTE RESERVATION : 04.93.20.33.33 T,



